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PALERMO

PALERMO,

SIZILIENS LEBENDIGES HERZ,
TANZT ZWISCHEN ANTIKEN PALASTEN UND
PULSIERENDEN MARKTEN.

DIE KUSTENBRISE TRAGT DEN DUFT VON

FRISCHEM FISCH UND ZITRONEN DURCH DIE
LABYRINTHARTIGEN GASSEN. EINE STADT, IN
DER GESCHICHTE UND LEBENSFREUDE SICH IN
EINEM CHARMANTEN CHAOS VEREINEN.



Pl1ZZA INFO

Aufgrund dass die Pizzen
gerne halbiert oder geteilt

serviert werden sollen

Haben wir uns entschieden
dass nur fur Kinder

anzubieten.

Wir bitten um Verstindnis,

Respekt und Support




ANTIPASTI

Vitello Tonnato B 1050 cent
(Kalbfleisch, Thunfischsauce)

Bruschetta 550 cent
(Gegrilltes Brot, Tomaten, Oliven, Kréuter)

Mozzarella Caprese 800 cent
(Mozzarella, Tomaten, Basilikum)

Carpaccio 1000 cent
(Roher Fleischgenuss, Parmesan, Rucola)

Antipasto Misto (2 personen) Tisncont

(Vielféltige Vorspeisenvariation)

ZUPPE

Crema di pomodoro 600 cent
Tomatencremesuppe)
Minestrone 800 cent

(Gemiise suppe)



INSALATE

Insalata mista 650 cent
(Gemischter Salat)

Insalata l‘onnoB 900 cent
(Gemischter Salat mit Thunfisch)

Insalata bufala 1150 cent
(Gemischter Salat mit Biiffelmozzarella)

Insalata ricotta noci e miele 1100 cent
(Gemischter Salat mit Ricotta, Walntsse,Honig)

D
Insalata di cetrioli 650 cent
(Gurkensalat))
Insalata di pomodori 750 cent
(Tomatensalat)
Insalata pecorino 850 cent

(Salat mit Schafskése, Ei)

Insalata di pollo 950 cent
(Hdhnchensalat)

MOZZARELLA DI BUFALA

Biiffelmozzarella, eine Kostlichkeit aus Italien, verfithrt mit zarter Textur und cremigem Geschmack.
Handwerklich hergestellt aus der Milch siiditalienischer Wasserbiiffel,
entfaltet er in jedem Bissen eine harmonische Symphonie aus Frische und Milde.

Ein Genuss, der die Sinne verwdhnt und den Gaumen auf eine kulinarische Reise entfiihrt.



PRIMI

Spaghetti aglio oglio
(mit Knoblauch, Ol, Chilli)

Penne Bolognese =
(mit Rindfleisch)

Penne pomodoro
(mit Tomatensauce)

Lasagna DE
(mit Rindfleisch, Mozzarella)

Spaghetti carbonara""
(mit Bauchspeck, Ei, Sahne)

Penne alla matricana
(mit Bauchspeck, Tomaten, Zwiebeln)

Penne arrabiata
(mit Tomatensauce, Knoblauch, Chilli, Petersilie)

Penne alla puttanesca
(mit Tomatensauce, Kapern, Oliven, Sardelle)

Penne pollo 2
(mit Sahnesauce, Hahnchen, Pilze)

Penne caccio e pepe =
(mit Kase, Pfeffer))

Tagliatelle e salmone
(mit Lachs, Zucchini)

Enthaltene Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 10 Chininhaltig, 11 mit Stiffungsmitteln, 12 gwachst
A-Eier, D-Milch, G-Sulphite, B-Fisch, E-Sellerie, H-Erdniisse, C-
Krebstiere, F-Schwefeldiorid, I-Glutenhaltiges Getreide

850 cent

950 cent

850 cent

1050 cent

950 cent

950 cent

950 cent

1050 cent

1050 cent

1450 cent

1550 cent



VARIAZIONI

(Pizze)

Margherita (+Bufala) ” o0 Eey
(Mozzarella, Basilikum)
RomanaP 800 cent
(Salami)
Spianata Calabrese
(Scharfe Salami) R0
Pomodorini e pesto 2 800 cent
(Cherrytomaten und Pesto)
Tonno e cipole 2 900 cent
(Thunfisch und Zwiebeln)
Vegetariana = 900 cent
(Gemtise Mix)
4 Formaggi " 1050 cent
(Vier Kase)
Rucola Parma 1080 cent
(Rucola, Parmaschinken und Parmesan)
Capricciosa **" 1050 cent
(Champignons, Artischocken und Schinken)
Bella Sicilia "

sl 1050 cent

(Kapern, Oliven, Sardelle)



BIRRE

Fiirstenberg Pilsener 0,3 270cent 0,4 360cent
Kénig Pilsener 0,3 280cent 0,4 370cent
Késtritzer Schwarzbier 0,5 450cent
Hefe-WeiBbier Paulaner 0,5 450cent
Hefe-WeiBbier Dunkel Paulaner 0,5 450cent
WeiBbier Kristallklar Paulaner 0,5 450 cent
Jever Alkoholfrei 0,33 350 cent
Fiirstenberg Pilsener Alkoholfrei 0,33 300 cent

VINI

Grillo 0,2 450 cent Grillo 0,1 300 cent
Pinot grigio 0,2 450 cent Pinot grigio 0,1 300 cent
Weinschorle 0,2 450 cent Weinschorle 0,1 300 cent

Nero d’avola 0,2 450 cent Nero d’avola 0,1 300 cent



APERITIVI

Prosecco

Aperol Spritz ’

Maracuja Spritz 2

Limoncello Spritz d
5

Ugo Spritz

Mango Spritz ’

Mochito

Caipirinha

Campari O-Saft

Gin Tonic

Martini

Rum e Cola

Whiskey Cola

Enthaltene Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 10 Chininhaltig, 11 mit Stiflungsmitteln, 12 gewachst
A-Eier, D-Milch, G-Sulphite, B-Fisch, E-Sellerie, H-Erdniisse, C-
Krebstiere, F-Schwefeldiorid, I-Glutenhaltiges Getreide

400 cent

550 cent

550 cent

550 cent

550 cent

550 cent

550 cent

550 cent

550 cent

650 cent

550 cent

650 cent

750 cent



Apfelsaft

Orangensaft

Granatapfelsaft

Multivitaminsaft

Bananen Nektar

Cranberry Nektar

Johannisbeer Schwarz

Maracuja Nektar

Rhabarber Nektar

Sauerkirsch Nektar

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

SUCCHI

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

220 cent

0,4

0,4

0,4

0,4

0,4

0,4

0.4

0,4

0,4

0,4

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent

380 cent



ANENIECIO e

Cola LightI’3 0,2 220 cent 0,4 380 cent

CocaCola'” 0,2 220 cent 0,4 380cent
Fanta” 0,2 220cent 0,4 380cent
Sprite 0,2 220 cent 0,4 380 cent
Spezi = 0,2 220 cent 0,4 380cent
FaBbrause’ 0,2 220 cent 0,4 380cent
Bitter Lemon" 0,2 220 cent 0,4 380cent
Ginger Alle = 0,2 220cent 0,4 380 cent
Tonic Water 0,2 220 cent 0,4 380 cent

Bad Liebenwerda Classica 0,25 220 cent
0,75 500 cent

Bad Liebenwerda Naturale 0,25 220 cent

0,75 500 cent



LIQUORI E
ST L AT

Vodka 0,2 350 cent
Sambuca 0,2 350 cent
Amaretto 0,2 350 cent
Grappa 0,2 350 cent
Amaro Averna 0,2 350 cent

350 cent

Ramazzotti 0,2

Whiskey 0,2 2 500 cent

Fragolino 0,2 350 cent

Limoncello 0,2 350 cent
Cynar 0,2 350 cent
Baileys 0,2 350 cent
Teufel 0,2 250 cent
Jigermeister 0,2 400 cent
Amaro del capo 0,2 400 cent

1-coffeinhaltig, 2-Antioxidationsmittel, 3-Mit Farbstoff,

4-Chininhaltig, 5-Konservierungsstoffe



BEVANDE CALDE

(Warme Getrinke)

Espresso 240 cent

Doppio Espresso 360 cent

Cappuccino 350 cent

Latte Macchiato 390 cent

Cafe Americano 300 cent

Cacao 330 cent

The (Tee) 330 cent

TIRAMISU”

500 cent

Tiramisu hat seinen Ursprung im
norditalienischen Venetien und wurde erstmals
in den 1960er Jahren populir. Der Name
bedeutet wortlich tibersetzt “Zieh mich hoch”,
was auf die berauschende Kombination von
Kaffee, Mascarpone-Creme und Loffelbiskuits

hinweist.



	Palermo,
	Siziliens lebendiges Herz,
	tanzt zwischen antiken Palästen und pulsierenden Märkten.
	Die Küstenbrise trägt den Duft von frischem Fisch und Zitronen durch die labyrinthartigen Gassen. Eine Stadt, in der Geschichte und Lebensfreude sich in einem charmanten Chaos vereinen.

